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香りが強く、どんな食材にもOK !

※ウッドの1角だけで
なく断面の全面を確
実に着火してくださ
い。燻煙が出続けている事を確認後、
スモーカーに入れてください。

※ウッドの着火後、
鉄板の上などに置いて
使用するとウッドの熱が
鉄板に奪われ立ち消えする場合もあります。
このような場合はウッドの下に金網を敷き、
ウッドを少し浮かせると正常に燃焼します。

包装フィルム

ラベル

ワンポイントアドバイス
ウッドへの着火の際には、コンロやバー
ナーを使うと簡単で便利です。
ウッドへの着火の際には、コンロやバー
ナーを使うと簡単で便利です。

ウッドの表面の凹溝を下に向けて燃やす
ことで効率よく最後まで燃え尽きます。

※やけどに注意！

ST-1561

PL保険加入済
発売元

 

金属皿に金網をのせ、その上にスモー
クウッドを置くと、燃焼効率があがり
ます。気温が低い時に有効的です。
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材   質：国産原木
(ウイスキーオークのみ外国材)
重   量：約80g
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スモークウッドについて

スモークウッドの使用方法

使用上の注意

■このスモークウッドは燻煙材の木の粒を
　固めた製品です。
■一度点火すると、線香のように一定量の
　燻煙を出し続けます。

1. 本製品は１本で約90分 (使用状況によ
     り異なります）燻煙が出つづけます。
2. 本製品は着火剤等を含んでいませんの
    で、ライターでの着火はできません。 バ
     ーナーやコンロ等での着火をおすすめ
    します。着火後も使用状況により途中で
    立ち消えする場合がありますので、時々
    煙の状態を確認してください。
3. 着火を確認した後、ウッドをウッド皿にの
    せて使用してください。
4. 着火の際や使用中にウッドから炎が出た
    場合は吹き消して燻煙だけになっている
　 ことを確認しスモーカーの中に入れます。
5. スモークウッドを交換する場合は最初の
    燃えカスを捨ててから新しいスモークウ
    ッドに着火して入れます。
　※燃えカスが残ったまま新しいウッドを追
    加すると、燃えカスが舞って食材に付着
    するおそれがあります。

●着火の際、火傷には十分注意してください。
●周囲に可燃物があるところでは使用しな
   いでください。
●強風時は、スモークウッドが発煙中に燃え
   上がる恐れがありますので使用しないで
   ください。
●発煙しているスモークウッドは高温になっ
   ていますので取扱いは十分注意してくだ
   さい。特にお子様が近づかないよう注意
   してください。
●スモークウッドの発煙中はスモーカーの
   そばから離れないでください。
●スモークウッドを途中で消火する場合は、
   発煙部分の火の粉をそぎ落として完全に
   消火していることを確認してから保管して
   ください。 消火が不完全なまま保管する
   と火災を起すおそれがあります。
●スモークウッドから発煙しなくなっても火
   種が残っている場合がありますので消火
   は確実に行ってください。
●スモークウッドは火気や湿気のない乾燥
   した冷暗所に保管してください。
●燻製専用の製品ですので、燻製以外には
   使用しないでください。
●使用の際は消火用の水を用意してくださ
　い。


